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Ingrédients

Fruits et légumes déshydratés

Origine France et naturalité
dans les recettes des industriels

Dry4Good, une startup, et Fruitofood, une entreprise fondée en 2002, sont spécialisées
dans la déshydratation de fruits et légumes & destination des industriels de |'agroalimentaire.
Dry4Good mise sur |‘origine France et les circuits courts. De son cété, Fruitofood cherche

a diversifier son offre avec une gamme de fruits issus de filiéres de production frangaise.

ntiers, sous forme de
Ecubcs, de tranches

ou bien encore de
poudres, les fruits et légumes
déshydratés sont utilisés
comme ingrédients secs par
les industriels agroalimen-
taires (IAA) pour apporter
un visuel et du godt & leurs
produits finis. Ils sont un
atout indéniable pour les
fabricants souhaitant mettre
en avant lanaturalité de leurs
recettes, pouvant alors se
passer d'additifs ou d'ardmes
ajoutés. Certains d'entre cux
commencent également a
accorder de I'importance
a4 l'origine France de ces

—

¢ CAROLINE EVEN «

Fruitofood décline sas fruits
déshydratés sous différentes
formas (enfiers, en granulés,
morceaux, poudras) pour ses
clients de l'alimentaire et du
sacteur des nulraceutiques
[compléments alimentaires).

ki de la poudre de citron

et des morceaux de framboise.

ingrédients. Deux entre-
prises, I'une toute récente
— Dry4Good - et l'autre
déja bien implantée — Frui-
tofood, I'ont bien compris.
Chacune, avec son modéle
économique et sa stratégie
de développement, répond
a cette demande. Elles se
retrouvent par ailleurs sur
le choix d’une technologie.
certes distincte, mais douce.
Aucun produit n'est ajouté
aux fruits et légumes, qui
sont séchés sous vide & basse
température pour préser-
ver au micux leurs qualités
nutritionnelles et aroma-

tiques.

s prét @ &re

bs — ¥

) -—

i dans fusine 0
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Basée en Eure-ct-Loir,
I'entreprise Fruitofood
sest spécialisée sur le mar-
ché des fruits déshydratés
depuis sa création en 2002.
Avec ses 25 employés, elle
traite environ 1000t de
fruits frais par an et produit
ainsi quelque 200 tonnes
de produits secs. 95% de
ses ventes sont réalisées
aupres des IAA — fabricants
de thés et infusions, biscui-
tiers, chocolatiers, etc. Les
5 % restants sont destinés
au monde de la cosmétique,
intéressé plus particuliére-
ment par les eaux des fruits
récupérés lors du process.

-
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Au total, environ 65 %
de sa production part a
I'export, principalement
dans des pays limitrophes,
avec par ordre d'impor-
tance en matiere de vente :
les agrumes (mandarine,
pomelo, citron, orange...),
les fruits rouges (framboise,
fraise, cassis, myttille, gro-
seille...), les fruits & pépins
et noyau et enfin les fruits
exotiques. « Nous avons
tout un éventail de fruits,
méme les plus anecdotiques
comme le yuzu, la grenade ou
la bergamote », mentionne
Pierre-Yves Copy, directeur
de Fruitofood.

UNE GAMME

« ORIGINE »

La société achete essen-
ticllement ses fruits frais
(agrumes, fruits a pépins...)
et surgelés (fruits rouges) a
I'étranger, aupres de met-
teurs en marché. Dans le
cadre de sa démarche RSE
(responsabilité sociétale des
entreprises), elle souhaite
développer l'origine France
en quintuplant ses approvi-
sionnements sur le marché
francais dans les cinq ans

DONNEES CLES
Fruitofood :
pres de vingt ans
d’expérience

* Siége en Eureetloir (28)

* 2002 : création

Fraises et betteraves
déshydratées par Dry4Good.

* 2019 : naissance du groupe Plantes et Fruits [holding]
avec I'entreprise PMA28, spécialisée dans les plantes

aromatiques et médicinales
* 25 empl

oyés
* 200 tonnes de fruits déshydrakés par an.
Sa production devrait passer & 400 t/an d'ici frois ans

* 65 % de vente & I'export

a venir pour la positionner
dans le top 5 de ses achats.
Elle vient dans ce contexte
de lancer cette année une
nouvelle gamme baptisée
« Origine ». Celle-ci com-
prend la pomme d’Anjou,
la mirabelle de Lorraine,
la figue de Provence, le
pomelo de Corse, l'abricot
du Rhéne-Alpes et le cassis
de Bourgogne. « Nous avons
de plus en plus de demandes
de produits d'origine spéci-
fique de la part de nos clients
de l'agroalimentaire, et C’est
encore plus vrai de la part de
ceux de la cosmétique. En ali-
mentaire, ce sont surtout des
marchés de niches, avec des
biscuitiers, des chocolatiers
qui vendent leurs produits aux
épiceries fines », précise-t-il.
En fonction des demandes
clients, I'entreprise compte
bien continuer a étoffer sa
gamme « Origine ». « Nous
espérons contribuer au déve-
loppement du cassis de Bour-
gogne, mais si nous pouvions
avoir les autres fruits rouges
(fraises, framboises, petits
fruits...), nous serions tres
contents », affirme-t-il.
Aujourd’hui, sur les fruits
surgelés, I'entreprise s'ap-

provisionne en effet unique-
ment 3 I'étranger.

Outre la provenance de ses
produits, la société a égale-
ment comme ambition de
micux maitriser I'amont
agricole en s’approvision-
nant davantage en direct,
aupres de groupements de
producteurs pour des ques-
tions de tracabilité, mais
aussi de cahier des charges.
Lentreprise, qui achete des
fruits issus d'écarts de tri,
mais aussi du marché du
frais, est & la recherche de
produits a la qualité rela-
tivement homogéne et qui
respectent ses exigences en
matiére de seuils de conta-
mination. « Sur les pro-
duits secs, nous concentrons
les contaminants. 70 % des
fruits que nous achetons sont
donc bio », justifie-t-il

En parallele du déploie-
ment de sa démarche
RSE, Fruitofood a d'autres
projets. Dés 2021, des
investissements consé-
quents vont étre réalisés
dans l'usine pour pouvoir
doubler ses capacités de
production sur trois ans.
Dans le méme temps, le

directeur espére bien aussi
pouvoir développer une
gamme de légumes déshy-

Publié en Janvier 2021, Arboriculture fruitiere Mediafel s
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Santé et Sécurité

Le-saviez-vous ?

Le 28 Avril est |a journée mondiale de la SANTE ET
SECURITE AU TRAVAIL (SST). Il s'agit d'un sujet central
qui s'inscrit dans un contexte en perpétuelie évolution.
Un sujet que nous avons étroitement lié au bien étre au
travail dans nos engagements RSE.

En 2018, plus de 630 000 accidents de travail ont été
répertoriés en France !

En tant qu’entreprises, nous nous devons d’évaluer
régulierement les dangers afin de réduire autant que
possible voir éliminer tout risque pouvant dégrader la
santé des collaborateurs. Cela passe par la mise en place
de mesures de protection préventives et efficaces.

A l'occasion de cette journée, nous avons lancé un
challenge interne sur le sujet. Nous attendons désormais

notre champion(ne) | €3 8

Prenez soin de vous, @& J& 3

Publié en Mai 2021, Linkedin FRUITOFOOD
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Sourcing

LE SOURCING DURABLE AU C(EUR DE LA DEMARCHE RSE DE
FRUITOFOOD

Posté par administrateur | Mai 27. 2021 | Actualités Foumisseurs |z oz - o

Convaincue que le naturel est naturellement bon, Fruitofood travaille les fruits pour n’en garder que le meilleur : “Des ingrédients
natureflement fruites”.

Spécialiste du fruit déshydraté, ses produits sont fonctionnels et sains - sans ajout d'ardme, de colorant, ni de conservateur. Des
morceaux entiers jusgu’'aux eaux de fruits en passant par les poudres, ces ingrédients se prétent a diverses applications -
biscuiterie, chocolaterie, panification, thés & infusions, recettes traiteur, compléments alimentaires, cosmetique... BIO ou
conventionnels, ces ingrédients sont certifies Casher et compatibles avec I'alimentation vegan et sans allergénes.

Deésormais unie @ PMAZ8 par la naissance du groupe Plantes & Fruits en 2019, Fruitofood, est engagée dans une démarche de
Développement Durable. Une démarche formalisée par une politique RSE, traduite par des valeurs et engagements, et qui donne
une reéelle impulsion aux projets de I'entreprise.

« DES INGREDIENTS ISSUS D’UNE AGRICULTURE BIOLOGIQUE ET
FRANCAISE »

Dans ce sens, Fruitofood tient & accentuer un sourcing durable et limiter le gaspillage notamment en faisant appel au principe
d'upcycling. La PME tend ainsi & etendre sa paletie d’ingrédients issus d’une agriculture biologique et frangaise.
Déja disponibles a sa gamme bio France - la pomme, la figue, le pomelo et la mirabelle. .

Publié en Mai 2021, Ingrebio
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Ingrédients — Gamme Eaux Nativ’

Vous connaissez |'Upcycling ? &
Aujourd'hui les entreprises font preuves de créativité pour proposer des produits issus d'Upcycling.

A consulter, un trés bel article qui illustre une palette d'entreprises impliquées dans la valorisation des co-
produits : https://Inkd.in/eKEenGQ

Le saviezvous ? ¥ %

Spécialisé dans la déshydratation de fruits, nous développons également I’extraction douce de I'eau de ces
fruits. Ainsi, nous valorisons nos eaux de déshydratation pour proposer au secteur de la cosmétique des
« Eaux de fruits » biologiques qualitatives

- ¢

Corett

onativ’

Spécialisé dans la déshydratation de Fruits, nous tenons aujourd’hui a mettre en évidence notre
gamme d’Eaux de Fruits | Cette gamme d’eaux natives s’inscrit pleinement dans notre démarche de
Développement Durable. En effet, ce coproduit est issu de la condensation des vapeurs d’eau de
nos fruits BIO, la valorisation des Eaux de Fruits recueillies par lors de notre procédé de
déshydratation.

Commercialisées sous la marque Onativ’ cette palette d’ingrédients présente de véritables atouts
pour I'élaboration de vos projets :
* Un choix parmi 2 types d’Eaux Natives (Préservée ou non préservée) extraites de 16

fruits différents.

* Issue de Fruits produits en Agriculture Biologique, elles sont certifites COSMOS (BIO
Cosmétique).

* Incolores, elles peuvent naturellement s’incorporer dans vos mélanges.

* Une alternative intéressante pour substituer en partie ou en totalité I'eau de vos compositions
cosmeétiques.

 Une signature fruitée et botanique sur votre labelling.

En développant ensemble ce type d’ingrédients, a 'empreinte fruitée et innovante, nous
progresserons ensemble vers des chaines de productions et de transformations de plus en plus
circulaires et vertueuses ! &

Publié en Juin 2021, Linkedin FRUITOFOOD
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https://lnkd.in/eKEenGQ

Développement

Q) Bravo notamment a SARL NOISERAIE PRODUCTIONS (agroalimentaire,
Méziéres-en Brenne), Léon Flam (maroquinerie, Chatillon-sur-Indre), Matarese
(imprimerie, Déols) pour I'Indre, Atelier David Mounier (métallerie industrielle,
Villedomer), Ets Chalumeau (industrie métallique, Montlouis-sur-Loire) pour
I'Indre-et-Loire, BARAT Saint Aignan (équipement ferroviaire, Le Controis-en-
Sologne) pour le Loir-et-Cher, mais aussi FRUITOFOOD CHB POULLARD
Parangon SARL MENETOU MECANIQUE MECANIQUE Cetim - Centre technique
des industries mécaniques

Les 15 nouveaux lauréats du
« Fonds d‘accélération des
Ces 15 entreprises lauréates bénéficieront d'un soutien de France Relance d'un investissements industriels

montant global de 4,3 millions d'euros (dont 1,2 millions d'euros de FEDER) pour dans les territoires »

P : St s i ; en Centre-Val de Loire
un volume d'investissement prévisionnel total de prés de 23 millions d'euros. Cela
représente un montant d'investissement moyen par entreprise de 1,5 millions
d'euros. Ces projets permettront de générer 140 emplois.

13 avril 2021

=a
PREFETE
DE LA REGION

TERAITOI
SC LOWE ; ’n'mnu?rms v

R

= Certre VaidelLove

Publié en Mai 2021, Linkedin Territoires d’industrie
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Entraide

16,8 kg de masques collectés
chez FruitokFood

A Fontaine-Simon, chacun fait sa part pour I'environnement. Afin de lutter contre la pollution
et de permetire le recyclage des masques jetables usagés, une opération de collecte est
lancee depuis trois mois sur la commune.

Linitiative de cette opération, organisée en partenariat avec la municipalite, revient a Pierre-
Yves Copy, le directeur général de lenfreprise FruitoFood, specialisée dans la déshydratation
des fruits.

Des bornes de collecte ont été réparties dans 'entreprise auprés des 26 employés volontaires,
a la mairie et a I'ecole élémentaire pour rassembler un maximum de masques et faire du
volume. « Un acte bien percu par les enseignants et les eléves, il y a une demande de
mutualiser cette action a I'ensemble du terrtoire de la Cdc Temres de Perche =, note Charotte
Foucault, la responsable du secteur RGE (responsabilité societale de l'entreprise) de
FruiteFood.

L'ingénieure agronome a mis en place cette action collective, rendue possible griace a sa
double casquetie de conseillere municipale dans la nouvelle équipe d'André Dogimont, le
maire de la commune.

La jeune €lue poursuit - « La direction de FuitoFood s'engage a prendre en charge le colt du
transport et du recyclage. Elle a une vraie volonteé daller vers des démarches plus
responsables pour ameliorer Fenvironnement, le social et I'économie durable ».

16,8 kg de masques jetables ont ainsi été récupérés a Fontaine-Simon par l'entreprise
Mesdechetsdebureau.com, spécialisée depuis 2013 dans le recyclage des dechets, matiéres,
produits ou emballages jetables. La start-up, basée a Roézélsur-Sarthe (Sarthe), collecte les
masques partout en région Centre - Val de Loire et Pays de Loire.

Les masques, débarrassés de leurs barres métalliqgues et de leurs cordons, sont désinfectés
et broyés en particules pour la fabrication de nouveaux éléments en plastique. L'opération
devrait étre reconduite a la rentrée.

Publbiz le 0207/2021 dans MEcho Réblucain
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Divers

Située au cceur du Parc Naturel du
Perche, I'entreprise Fruitofood veille
a proposer différentes gammes
d'ingrédients Fruités, Naturels et :
Sains. Rigoureuse et Ambitieuse, ses - T
33 collaborateurs  s'impliquent atreprise du GI'OU (&€
guotidiennement aussi bien pour la :
satisfaction des clients que pour le
développement de projets
d'améliorations, d'innovations...

Publié en Juillet 2021, Linkedin FRUITOFOOD
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FRUIT@ FOOD

Spécialiste du fruit déshydrateé
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Actualités

PMA28 mee

PMAzE 148 abonnés
& mois » Modifié « ()

PMAZE et Fruitofood s'unissent sous la holding Plantes et Fruits!!

Reconnue pour son expertise dans les fruits déshydratés biologiques, la société
Fruitofood, située a Fontaine Simon, a été reprise en avril 2019, par la Holding
Plantes et Fruits détenant déja la sociéte PMAZE.

Le partage de valeurs communes par ces deux entreprises a favorisé ce
rapprochement : naturalite et qualité des produits, expertise agronomique et
sourcing, proximité des outils et durabilité des deux structures par leur maintien dans
un meme bassin de production. Par ce rapprochement, 'objectif des nouveaux
dirigeants est d'accompagner leurs clients dans leurs développements, en leur
proposant un opérateur fiable avec une gamme compléte en fruits et plantes
déshydratés biologiques mais aussi conventionnels.

FRUlT(%?) FOOD

Partenaire de vos innovations fruitées

@ Production de Plantes
Médicinales et Aromatiques

Extrait de publication Linkedin, 2020.




Actualités

Plantes et Fruits, une offre nature
pour la cosmétique et 1'alimentaire

Au coeur de I'Eure-et-Loir, PMA 28, spécialisé dans les plantes médicinales, et Fruitofood, qui
produit des fruits déshydratés, s'allient pour proposer une gamme élargie en misant sur le bio et le
naturel.

Lire plus tard Centre-Val de Loire s~ Partager Commenter

Dans les plaines a ble de la Beauce, PMA 28 fait pousser depuis
trente ans des plantes aromatiques et medicinales, comme la
menthe poivree, ['angélique ou la melisse, destinées a l'industrie
cosmetique et pharmaceutique. Le mois dernier, cette entreprise,
qui emploie 50 personnes entre Varize et Chateaudun (Eure-et-
Loir), a bouclé sa premiére opération de croissance externe en
rachetant Fruitofood, une societe voisine specialisee dans les fruits
déshydratés a basse température. Pour mener a bien l'opération,
PMA 28 (10,7 millions de chiffre d'affaires en 2018) a monte un
holding - Plantes et Fruits - dans lequel ont investi Credit Agricole
Régions Investissement (Carvest) et Loire-Centre Capital, une

societe regionale creee a l'initiative de la Caisse d'Epargne Loire-

Centre.




Actualités

Ce rapprochement, qui a également bénéficie de 'appui de
bpifrance et du CIC, vise a développer des synergies commerciales
et industrielles pour accélérer la croissance du nouveau groupe,
qui représente aujourd’hui 15 millions de chiffre d'affaires et 70
salariés. « D'ici deux ans, nous comptons atteindre le chiffre de

20 millions gréice a la dynamique de nos deux structures et a la
complémentarité de nos gammes », précise le nouveau president
Jean-Raymond Vanier, fondateur de PMA 28.

Thes et tisanes en ligne de mire

Son entreprise, qui cumule une activité de production et de
négoce de plantes séchees, a principalement pour clients des
fabricants d'extraits vegetaux, en France avec des groupes comme
Pierre Fabre ou Alban Muller, et 4 'export, pour un quart de sen
activite. Mais elle s'intéresse aussi de prés au marché dela
tisanerie. Pour l'instant, ce segment représente moins de 10 % de
son activité malgre quelgues clients prestigieux comme
Dammann, mais il devrait pouveir se développer fortement grace 3
Fruitofood.

Son nouveau partenaire y réalise en effet la moitie de son activite,
grace a des produits phares comme le citron, l'orange, la
bergamote sechee ou encore les fruits rouges. En retour,
Fruitofood, lui aussi tres présent a I'export, compte bien profiter du
réseau de PMA 28 pour vendre des poudres de fruits a des
fabricants de compléements alimentaires. « Nous sommes en
mesure de fournir des produits d'origine certifiee, a 45 % bio, qui
repondent a la demande du marché pour des produits plus
naturels », precise le nouveau directeur genéral de I'entreprise,
Pierre-Yves Copy. Autre cible, le secteur cosmétique, intéresseé par
les eaux de fruits bio qui sont recupérees lors du processus de
sechage, avec, a la clef, un million d'euros d'investissement pour

renforcer |'outil de production de Fruitofood, qui arrive a

saturation.

Christine Berkovicius, Mai 2019. «Plantes et Fruits, une offre nature pour la cosmétique et I’alimentaire»,
Journal Les Echos.




Actualités

FRUITOFOOD -
=3 581 abonnés

T maois « Modifié « (8

LUn groupe qui tient a étre présent sur le territoire, contribuer a la diversification
des productions agricoles, favariser le bio et le local... W @ & &

Les engagements de PMAZE et FRUITOFOOD,

L'agriculture notre ADN,
Extrait de publication Linkedin, 2020.

Agriculture
Vos cosmétiques poussent dans les QPMAZS
champs d'Eure-et-Loir o

cHARTRES - -1d AGRICULTURE COSMETIQUE

Et si vous choisissiez une créeme de jour made in Eure-et-Loir ?
Plusieurs agriculteurs du département ont diversifié leurs cultures
avec des plantes aromatiques et médicinales pour la cosmétique.
Des filieres locales assurent leur valorisation et leur commerce vers
des clients francais ou étrangers.

Il n'y a pas que les fruits, les Iégumes ou encore la viande qui peuvent étre
consommeés localement. Exemple avec deux entreprises qui ont misé sur la
production locale dédiée a la cosmétique.

Marion Bérard, Février 2020. «\Vos cosmétiques poussent dans les champs d’Eure-et-Loir »,
Extrait du journal I’'Echos Républicain.




Actualités

) FRUITOFOOD

m===m (33 abonnés
7 mois = Modifié « @
A la suite de la création du Groupe Plantes et Fruits dont FRUITOFOOD et PMAZS
font parties, nous sommes heureux de partager avec vous nos perspectives
d'évolutions de groupe. Convaincues que le respect social et la durabilité sont des
notions qui reposent sur la responsabilité de tous, ce début d'année marque notre
engagement dans une démarche R5E (Responsabilité Sociale des Entreprises).

Motre stratégie de groupe est de maintenir nos exigences en terme de qualité,
hygiene et sécurité, mais aussi de désormais diffuser a I'ensemble de nos parties
prenantes notre engouement pour le monde du végétal et notre ADN de
producteur, en favorisant la mise en place de filiéres tracees et certifiées durable .

Ce sont ce savoir faire et ces valeurs, acquises de |a terre et renforcees au long de
nos expériences, que nous voulons aujourd'hui valoriser au sein de notre sphére
d'influence. Une démarche basee sur des engagements environnementaux et
sociétaux, en adéquation avec notre métier et nos objectifs.

@

ENVIRONNEMENT

L'équipe Fruitofood,

VIVABLE

O

EQUITABLE

Extrait de publication Linkedin, 2020.




Actualiteés

FRUITOFCOOD
— 553 zbonnés
4 rmois » Modifié «

[PRODUITS]
Connaissez vous les eaux de fruits 7
Issues de notre savoir-faire,

Maturellement gourmandes et parfumées,
Certifiées bio.

Des eaux fruitées fonctionnelles pour les produits d' hygiéne et de cosmétique,

naturels de demain 4 (5 4

Extrait de publication Linkedin, 2020.

FRUITOFOOD
Emdee 533 abonnss

Tr‘ru:iz'«'@]I
Zs®  |VPMA
g

Terroaewrotea ’

HOwereg Dy

[BIOFACH 2020]

Toujours attentifs & vos besoins, projets ou questions... venez rencontrer notre
éguipe sur notre stand 1-309E! P TLHE

Extrait de publication Linkedin, 2020.




Innovation

FRUITOFOOD LANCE UNE GAMME DE PAI DE FRUITS BIO
ORIGINE FRANCE

Posce par administrateur | 14 Féw 2000 | Aumlifes, Fourmdsseurs, Innevatons Ingredients

Réputé comme spécialiste francais du fruit déshydraté, les produits de Fruitofood sont fonctionnels et sains : sans
ajout d'aréme, de colorant, ni de conservateur. Des morceaux entiers jusqu'aux eaux de fruits en passant par les
poudres de fruits. ces solutions se prétent a diverses applications : biscuiterie, chocolaterie, panification, thes &
infusions, recettes traiteur, compléments alimentaires, cosmeétigue...

L'ensemble de ces produits issus de fruits bio ou conventionnels sont certifiés Casher et compatibles avec

l'alimentation vegan et sans allergénes.

“UNE GAMME FRUITS BIO FRANCE... CERTIFIEE CASHER, COMPATIBLE
AVEC L'ALIMENTATION VEGAN ET SANS ALLERGENES”

Le groupe Plantes et Fruits composé par PMAZ28 et Fruitofood inspire 8 maintenir ses normes qualité, santé, travail et
continuellement 4 améliorer son éthique. Aujourd’hui cette volonté se traduit par la mise en place d'un projet RSE.

Dans le cadre de cette déemarche, Fruitofood place au cceur de ses préoccupations le developpement d'un sourcing
durable et responsable. Sorientant vers des filiéres locales et favorisant une agriculture plus respectueuse, elle est
désormais en mesure de proposer une nouvelle gamme de fruits : Bio origine France. Une palette prometteuse qui
comprend déja la pomme d’Anjou, la mirabelle de Lorraine, la figue de Solliés, le pomelo de Corse... Cette gamme
continuera de s'étoffer pour répondre aux innovations naturelles et engagées de demain.

FRUITOFOQD présentera cette nouvelle gamme au CFA-Rennes @ Hall 4 C22

Charlotte Foucault, Février 2020. «Fruitofood lance une gamme de PAl de fruits bio origine France», Ingrébio




Vie d’entreprise

-

La Loupe- Terres de Perche Bl
La préféte d'Eure-et-Loir chez Fruitofood

; (I;adela’Benmbiz:, 1a préfete d'Eure-et-Loir a visité, mercredi dernier l'entreprise Fruito Food, spécialisée dans 1a transfo
es fruits pour I'industrie alimentaire, nutraceutic et cosmétique a Fontaine-Simon.

Pour cetevste officelleafrur S g - —En quelques chiffres
tolood & Fontaine-Simon, Fadela : q 70 % de la production de Fruitofood a été de:

Benrabia, Ia préfete d Eureet-Lor,
gt ntald ddne I'export en 2019 et elle a réalisé un chiffra
_approximatif de 4 M €

éfalt accompagnée de Cédric
Bouel, le sous-préfet de I'arron-
Ses ventes en bio sont en forte augmentation

:isﬁugl d'e Nogenl:-ie-aomu,
ndré Dogimont, le nouveau sentent 55 % de sa production. Ses eaux
:ﬂh‘&&zﬂmm et de deux sont écoulées aupres de clients de grands
lonction: de la Préfecture. cosmétiques tels Alban Muler ou encore
5 ; de 50 % de sa production est destinée au
::porﬂu l'infusion. Les déboucheés se réalisent en B2
BT e 2002 par Gérard Ca- industriels pour des industriels ».
nal, un industriel Breton, I'entre- Aujourd'huy, les deux entrepreneurs de la
prise Fruitofood a é1é reprise par & Fruits, ont plusieurs projets 4 plus ou moins
I holding Plantes & Frutsen 2019 dans le cadre de la fusion de Fruitofood et
Teprésentée par son PDG Jean- ses perspectives d’avenir, la holding veut dével
8  Vinier o na AT Wes ; Fe S son activité de négoce de frults et ses filig
Copy, son directeur La préféte a  Adela Benrabla, Ia préféte d'Eure-et-Loir (au ) de Jean-Raymond Vanler, PDG «on voudrait étre en contact direct avs
done €12 requ par cesTeprEneurs  de la holding Plantes & Fruits (Fruitofood et PMA28) avec Pierre-Yves Copy, son directeur ; teur, étre prescripteur de facon a ce
Les industriels Dunols sont égale-  André Dogimont, maire de Fontaine-Simon et Cadric Bouet, sous-préfet de I'arrondissement de marge de sa productlon en frais, en
mentalatéte de PMAZE (Produc-  Nogent-le-Rotrou. partie pour |'agroalimentaire. Pour |
tion de Plantes médianales &t aro- des approvisionnements en Anjou et d
et nous voudrions nous rapprocher de

matiques) 4 Vanze depuis 1989 vée du confinement, les industriels  sont ensuite transformés. Que  report de charges sociales et ‘ 3

Loccasion pour la représen-  ont indiqué 4 la préféte n‘avorr  ce soit entier, en morceaux, souscnt « par prudence » un euréliens ».
tante de [‘Etat de découvrir ces  pas rencontre de difficultés par-  granulés ou en poudre, tout  prét garanti par |(Etat (PGE), Pierre-Yves Copy a aussi
m a;leurs du termitoire el nculce{a pendant lapandémie  est garanti 100 % fruits natu- « 5o recours n'a pas été né- fruits arrivant en majorité d

juger de lavitalité économique  « Il n'y a jamais eu autant  rels. |ls sont capables de se cessaire. Ce qui est un be 4300\ SRy
de l'entreprise Fruitofood suite 8 de consommation d'infusions  conserver entre ;4 et36 ' § jelacte .C_an‘a da pour les canneberges, du
la crse sanitaire Son expertisede  pendant cette periode ! » lui  ceci grace & notre pre A
déshydratation du fruit est recon-  ont-lls révélé La mise en ceuvie  de fabrication. Les fruits sont

_ nue en France et dans le monde  du guide de préconisation de  chauffés dans un four & une

entier grace & ses nombreuses  sécurité sanitaie n'a pas posé de  température douc .
certifications sur les principaux  difficultés auprés des personnels
marchés de I'agroalimentaire, de production de la PME (25 per-
la chocolaterie-confiserie, les  sonnes), du fait de I'espacement
tl:lés:ei infusions, la biscuiterie,  dans les ateliers.

casmetique, les compléments  De mé
ma-. o |

Plus de deux mors apres |3 le-

Nadine Debéze, 2020. «La préféte d’Eure-et-Loir chez Fruitofood», Journal L’Action
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FRUITOFOOD ol
=== 553 sbonnés
& mois » Modifié «

[ANCRAGE LOCAL]

Implantée au ceeur du Parc Régional du Perche, nous cultivons 'ancrage
territorial, Mous veillons & contribuer a I'économie et la vie sociale, locale, Mous
souhaitons notamment développer le tourisme industriel et construire des liens
avec les écoles voisines,

Retour sur images : il ¥ @ un mois nous faisions découvrir nos coulisses, nos
métiers a un groupe de collégiens. [ BT A

L'équipe FOF,

Extrait de publication Linkedin, 2020.

; FRUITOFOOD mem=
—_— 582 abonnés
5 mois = Modifié » &)
Et =i nous profitions de nos temps libres, pour réfléchir, nous informer et ameéliorer,

rnotre mode de consommation 7 notre impact environnemental collectif et individuel
7

[RECYCLAGE]
Iy a une semaine c'était la journée nationale du Recyclage !
Sawvez wous vraiment ol partent wvos déchets ¢

Aujourd'hul encore, I'enfouissement, la mise en décharge des déchets et le gaspillage.
bien qu'en diminution, persistent...

Au sein de notre groupe, nous portons attention sur le devenir de nos déchets :

Mous weillons & recycler (compost. méthaniseur....)] au maximum les déchets en
provenance de nos sites.

Mos déchets non recyclables sont transformés en énergie.

Mous organisons diverses collectes en faveur d'associations locales.

Mos travaillons a l'optimisation de nos co-produits.

Mous cherchons continuellerment de nouwvelles solutions.

Extrait de publication Linkedin, 2020.
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FREUITOFOOD
—ma= 5B} abonnés
5 rnois + Modifié « @

[TRAVAIL-5ANTE]

Aujourd hui c'est la journée Mondiale de la santé et du travail invisible., !
Au cceur de la chaine agroalimentaire, nos collaborateurs se sont adaptés et
continuent aujourd'hui avec toutes les mesures de sécurité, de produire nos

ingrédients,

Mous avons pu fournir des équipements de protection aux hdpitausx et
structures médicales de notre entourage.

A notre échelle, selon nos moyens, nous pouvons tous agir,

Et leur dire merci. & Extrait de publication Linkedin, 2020
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HFONTAINE-SIMON

Fruitofood masque ses salariés

Une initiative sociale, sociétale et environnementale. Voila comment Fuitofood décrit le dispositif qui consiste a fabriquer des

masques en interne pour ses salariés.

Nouvellement dirigée par
Pierre-Yves Copy, Fruitofood
dévoile aujourd’hui sa dé-
marche de développement.
Entreprise spécialisée dans la
déshydratation de fruits, elle
inspire désormais a s‘amélio-
rer sur les critéres sociaux, so-
ciétaux et environnementaux.

C’est suite a un article paru
sur I’Action Républicaine que
I'idée est venue. Ce papier
évoquait la participation de
La Boite a outils a I'élaboration
de masques. C'est la que le
déclic se fait.

Et si Fruitofood déclinait
cette opération pour ses sala-
riés. Une initiative qui s'inscrit
dans sa démarche de dévelop-
pement.

Deux masques
par salariés

Il faut savoir que Fruitofood
n’a pas du tout arrété sa pro-
duction et que tous les salariés

sont encore sur le pont. Ce
geste est aussi un cadeau de
remerciements pour ces em-
ployés. « On s’est dit que ce
serait un petit geste, mais
si ce masque en tissus peut
aussi les protéger en dehors
du travail », dévoile le service
« développement durable ».

Un petit geste qui a
son importance

La direction a entrepris
une production de masques
solidaire. « L'objectif était
de faire deux masques par
personnes. »

Grace a « ces simples ini-
tiatives écologiques et soli-
daires, qui ont leur impor-
tance, on veut montrer que
toutes les entreprises ont
un role a jouer et peuvent
étre également moteur de
ce type d'action..»

Valentin Mauduit

Valentin Mauduit, 2020. «Fruitofood masque ses salariés », Journal L’Action







